Chilli kuchyné

O Spetku pikantnéjsi

Krupava ostra kureci kridélka - recept zdarma

https://www.chillikuchyne.cz/krupava-ostra-kureci-kridelka/

€5  4Porce-160Ke 70 min Pfiprava

J;}?){-‘u‘ Kufect kfidla _ Mouka = g
A= 18ks na obaleni J!/ 1 IZicka
: Cesnek

Uzend paprika g . Pepl
’ 1 Izicka m 1/2 1zicky h ‘ suseny; 1/2 Izicky

o Cibule !- 1 Mleté koreni Carolina Reaper
susena; 1/2 Izicky 1/4 1zicky

‘In-.-

Abyste nerekli, Ze jsme nemysleli také na ty, kteri vyznavaji spise umirnéné pikantni pokrmy, pridavame tip na lahodnou sobotni veceri.
KFupava ostra kufeci kfidélka predstavuji neodolatelné jednoduchy zplsob, jak potésit sebe i své pratele.

Postup:

Rozehrejte troubu na 200 °C a pfipravte si smés koreni.

Osuste kridélka a nakoferfite je. Obalte v mouce a polozte kizi dolli na vymazany pekac.

Pecte kure 30 minut, poté otocte a pecte dalsich 30 minut.

Tip:

Nebojte se s korenim experimentovat! Objevujte nové kombinace chuti a okorerite si Zivot.

Pri peceni nezapoménte horni stranu postrikat sprejem na peceni, aby byla kridélka opradu krupava.
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